
 

 

 

 

 

 

 

 

EMPFEHLUNGEN DES KÜCHENCHEFS 

 
Gänsebrust 
mit Rotkohl und Kartoffelkloß                                                                 22,50 € 
 
Schweineschnitzel “Wiener Art" 
mit Pommes frites, Zitrone und gebackener Petersilie                    14,50 € 
 
Hausgemachte Fleischpflanzerl  
auf Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebel 9,90 € 
 
Fränkischer Wurstsalat 
in Ressi Sud, mit Zwiebeln, Gewürzgurken und Kräutern                   9,50 € 
 
Matjesfilet “Hausfrauen Art” 
mit Petersilienkartoffeln 14,50 € 
 
Salatplatte  
mit Hähnchenbrust, Speckstreifen, Croûtons & Parmesan 14,50 € 
 
Gebratener Leberkäse 
mit Bratkartoffeln und Spiegelei                                                             10,80 € 
 

 

 
 
 

 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bitte fragen Sie unser Service-Personal nach unserer Allergen-Dokumentation. 
1) Phosphat;  2) Konservierungsstoffe;  3) Farbstoffe;  4) Nitrit Pökelsalz 



VORSPEISEN 

Gemischter Salatteller     klein   6,50 € 
mit Croûtons, Kürbiskernen und Zoiglbier-Dressing groß 11,50 € 

Gratinierter Ziegenkäse 
auf Rote-Bete-Carpaccio mit gerösteten Pinienkernen 
und Kräuter-Röstbrot 13,80 € 

Tapas-Teller 
mit Garnelen im Pankomantel, Hähnchenspießen und 
Jalapeños gefüllt mit Käse auf Salatbett 8,90 € 

SUPPEN 

Hokkaidokürbis-Cremesuppe 
mit Croûtons, Kürbiskernöl und Sahnehaube 7,50 € 

Tagessuppe „ Chef`s Special“  
bitte sprechen Sie unseren Service an 6,50 € 

VEGETARISCH 

Frische Pappardelle Bandnudeln 
in Erbsen-Velouté mit Mascarponesoße und Kräuterbröseln 15,90 € 

Frische Nudeln 
mit Steinpilzfüllung, geschwenkt in Butter, Salbei 
und Parmesan 15,90 € 

Falafel hausgemacht 
mit Salat, Hummus und Joghurt-Dip 9,90 € 

Kartoffelrösti  hausgemacht 
überbacken mit Käse, an sautiertem Marktgemüse 14,50 € 

Bitte fragen Sie unser Service-Personal nach unserer Allergen-Dokumentation.
1) Phosphat;  2) Konservierungsstoffe;  3) Farbstoffe;  4) Nitrit Pökelsalz



 

 

 

FLEISCHGERICHTE 

 
„Der Klassiker“ 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
mit Bratkartoffeln dazu kleiner Salat 25,50 € 
 
Schweine Medaillons 
in Kürbiskernmantel mit hausgemachten 
Spätzle und Bratensoße 23,50 € 
 
Maishähnchenbrust 
überbacken mit Käse und Kirschtomaten 
auf Hokkaidokürbispüree  22,50 € 
 
250 g argentinisches Rumpsteak (4)    

mit Zoiglbier-Schmorzwiebeln , sautierten Pilzen 
und Quetschkartoffeln  28,90 € 
 
Fahrenbacher Currywurst (4) 
mit pikanter Soße und Pommes frites (1) 9,90 € 
 
Fleischpflanzerl  hausgemacht     

mit Bratkartoffeln, Zoiglbier-Dressing und Salat 9,90 € 
 
 
 
 

FISCHGERICHTE 

 
Auf der Haut gebratenes Lachsfilet 

mit Kartoffelstampf, Krustentiersoße und Pastinaken Chips 24,50 € 
 
Auf der Haut gebratenes Forellenfilet 
mit Gemüsetörtchen und Kurkuma-Weißweinsoße  22,50 € 
 
 
 

Bitte fragen Sie unser Service-Personal nach unserer Allergen-Dokumentation. 
1) Phosphat;  2) Konservierungsstoffe;  3) Farbstoffe;  4) Nitrit Pökelsalz 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

DESSERTS 

 
Heiße Liebe 

3 Kugeln Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 7,50 € 
 
Böhmische Liwanzen  (Pfannkuchen aus Hefeteig) 
auf Waldbeeren Ragout mit Sahne und Vanilleeis  8,50 € 
 
Nuss mit lustig 
2 Kugeln Walnusseis und eine Kugel Vanilleeis 
mit Eierlikör, Schokoladensoße, Walnüssen und Sahne     8,50 € 
 
Käseteller „Fahrenbach“ 
mit frischem Obst und hausgemachten Marmeladen 
dazu Brot    12,50 € 
 
 

UNSER EISSORTIMENT: 
 
 

Schokolade 
Vanille 
Erdbeere 
Walnuss jede Kugel  1,80 € 
Portion Sahne 1,00 € 
 
 

UNSER SORBETSORTIMENT: 

 
 

Himbeere 
Zitrone 
Cassis  jede Kugel  1,80 € 

 

 
 

 
 

 
 

Bitte fragen Sie unser Service-Personal nach unserer Allergen-Dokumentation. 
1) Phosphat;  2) Konservierungsstoffe;  3) Farbstoffe;  4) Nitrit Pökelsalz 

 
 


